
Kostprobe gefällig? 
 

Besuchen Sie mich einfach in meinem Laden und probieren 

Sie. Was immer Sie wollen. Und das ganz unverbindlich. 

Überzeugen Sie sich von der Qualität der Produkte und der 

außergewöhnlichen Geschmacksvielfalt.  

Ich lade Sie ein zu einer leckeren Reise durch meine Welt in 

Astrids Allerlei.  

Öffnungszeiten 

Montag, Mittwoch, Freitag 

    9.00 bis 12.00 Uhr  

 16.00 bis 18.00 Uhr 

Nach telefonischer Vereinbarung auch gerne Verkauf 

außerhalb der normalen Öffnungszeiten. 

Parkmöglichkeiten sind vorhanden 

Astrids Allerlei 
Hochstraße 4 
54429 Schillingen 
 
Tel. +49 (0) 6589 99 19 011 
Mob. +49 (0) 171 34 93 804 
Fax +49 (0) 6589 99 19 019 
E-Mail info@astrids-allerlei.de 
Web www.astrids-allerlei.de 
 

Anfahrt 

Köstlichkeiten aus der Natur 



Astrids Allerlei 
 

Schon als Kind habe ich mich auf die Zeit im Jahr 

gefreut, wenn meine Mutter leckere Konfitüren und 

Gelees zubereitete.  Ich konnte es kaum abwarten, die 

ganz besonderen Köstlichkeiten endlich probieren zu 

dürfen. 

Die  Liebe zu natürlichen, hochwertigen und 

ausgefallenen Konfitürenkreationen nach 

traditionellen Rezepten war die Voraussetzung für 

meine Idee im September 2012: Ein eigenes Geschäft 

mit individuellen und besonderen Produkten. 

Neben Konfitüren und Gelees stelle ich auch Chutneys, 

Relishes, Pestos, Liköre, Essige, Öle, 

Gewürzmischungen und weitere hochwertige 

Leckereien in kleinen und begrenzten Mengen her.  

Darüber hinaus führe ich in meinem Laden weitere 

regionale Produkte wie Honig, Wein, handgefertigte 

Karten, Dekorationsartikel und Körbe. 

Eine Auswahl 

 

Marmeladen und Gelees 

Himbeere mit Schoko, Piña Colada, Holundergelee, 

Erdbeer mit Pfeffer, Mirabelle mit Rosmarin, Rübli, 

Kirsch-Kokos, Ananas-Zucchini, Tomate mit Apfel. 

 

Aufstriche, Chutneys, Pestos, Relishes 

Tomaten-Pfirsich-Chutney, Kürbis-Chutney,  

Mango-Chili-Chutney, Zucchini-Zwiebel-Relish, 

scharfer Tomaten-Zwiebel-Aufstrich, Pesto Rosso, 

Bärlauch-Pesto. 

Eingemachtes 

Gemüse, Zucchini, Paprika Pikant. 

Essige 

Himbeer-Vanille, Erdbeer, Kräuter, Holunderblüten. 

Öle 

Chili, Knobi, Chili-Rosmarin, Limette-Ingwer, Bärlauch

-Chili. 

Liköre 

Brombeere, Himbeer,.Josta, Pflaume, Schlehe, 

Rhabarber-Vanille, Minze-Melisse. 

Gewürze und Gewürzmischungen 

Caramba, Café de Paris, Cajun, Baharat, versch. 

Mischungen für Dip, Wildgewürz, versch. Kräuter. 

Präsentkörbe  

Besondere Anlässe brauchen besondere Geschenke.  

Ich schlage Ihnen nach Ihren Vorstellungen  liebevoll 

befüllte und dekorierte Präsentkörbe vor.  

Sie entscheiden, wir vollenden! 

 

* Saisonal bedingt, sind nicht immer alle Produkte verfügbar. 

Natürlich. Lecker. Hausgemacht. 
 

Ich verwende ausschließlich natürliche Zutaten, die von 

mir in traditionellen Verfahren schonend verarbeitet 

werden. Dabei kommen keine Zusatzstoffe wie Aromen, 

Geschmacksverstärker, Konservierungsmittel und 

Ähnliches zum Einsatz. Sie erkennen dies unter anderem 

daran, dass der Geschmack von Charge zu Charge leicht 

variieren kann. Dies ist ganz normal und von den 

natürlichen Geschmacksvariationen der 

Ausgangsprodukte abhängig. Somit ist jedes Produkt 

immer wieder aufs Neue überraschend und interessant, 

und der Genuss wird für Sie zu einem besonderen 

Geschmackserlebnis. 

Natürlichkeit und Reinheit ist für mich stets oberstes 

Gebot.  

Das garantiere ich Ihnen! 


